
 

Menüplan 25. März 2024 – 31. März 2024 

Wochenhit Roastbeefteller mit Sauce Remoulade und neuen Kartoffeln 18.00 

 Menu 1  Menu 2  

 Alle Menus inkl. Tagessuppe oder einem Beilagensalat 

Montag 
Waadtländer 

Weisswein-

suppe 

Bratwurst vom Bierschwein 

Zwiebelsauce 

Lyoner Kartoffeln 

Gedünstete Butterbohnen 

 

 

 

18.00 

 Vegi Sandwich mit Ofengemüse 

«planted. Pulled Chicken» 

Chimichuri im Ciabatta 

Süsskartoffel frites 

 

 

 

17.00 

Dienstag 
Brotsuppe 

mit Kümmel 

Rippli vom Hals 

Salzkartoffeln 

Dörrbohnen 

 

 

18.00 

 Linsenpfannkuchen 

Tzatziki 

Blattsalat 

 

 

17.00 

Mittwoch 
Pilzcremesuppe 

Pouletragout in Paprikarahmsauce 

Quarkspätzli 

Glasierte Pfälzer Rüebli 

 

Schokoladenkuchen 

 

 

18.00 

 

 3.50 

 Käseomelette mit 

Tomaten und Basilikum 

Tagesgemüse 

 

Schokoladenkuchen 

 

 

17.00 

 

  3.50 

Donnerstag 
Federkohlsuppe 

Tafelspitz, Meerrettichsauce 

Bouillonkartoffeln mit 

Wurzelgemüse 

 

 

18.00 

 Glasnudelsuppe mit 

Kokosnussmilch, Thai Curry  

Gemüse und einem Stundenei 

 

 

17.00 

Karfreitag 
Spargelcreme- 

suppe 

Gebratenes Lachsfilet (NO) 

Weisswein Dill Sauce 

Salzkartoffeln 

Broccoliröschen 

 

Rhabarber Tiramisu 

 

 

 

 

 

24.00 

 Spaghetti mit Bärlauchpesto 

Konfierte Cherrytomaten 

 

 

 

Rhabarber Tiramisu 

 

 

 

 

 

21.00 

Samstag  
Gemüsecreme- 

suppe 

Rindfleischlasagne mit 

Tomatensauce 

und Käse gratiniert 

 

 

18.00 

 Panierte Champignons 

Sauce Tartar 

Salatbouquet 

 

 

17.00 

Oster-

Sonntag 
Bärlauchsuppe 

Zartes Kalbsfilet, Morchelsauce 

Erbsenrisotto 

Frühlingsgemüse 

 

Eierlikör Creme 

 

 

 

 

28.00 

 Spargeltempura 

Wasabi Dip 

Basmati Reis 

 

Eierlikör Creme 

 

 

 

 

25.00 

Sofern auf der Karte nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Schweizer Fleisch/Fisch. 

Bei Unklarheiten zu Lebensmitteln mit Allergen oder Bedarf an weiterführenden Informat ionen können Sie 

sich an unser mülikafi Team wenden. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 


